


WELCOME @JUNO
THE PLACE TO BE

Hi there! Welcome @ Juno! 
The place to be for your favorite lunch or diner!

Samen met ons team streven we er elke dag
naar om u te blijven verrassen.

Heeft u een allergie? Meld het ons! 

Tussen 16:00 uur en 17:00 uur sluit de keuken even
(met uitzondering van onze borrelkaart) om alles klaar te
zetten voor het diner én zodat ons team zelf ook even kan 
pauzeren. Zo houden we het voor iedereen leuk en kunnen
we u zo goed mogelijk bedienen. We hopen op uw begrip!

Juno’s deuren sluiten elke avond uiterlijk om 23:30 uur. 

Enjoy! 
-xoxo- Team Juno 



APERITIEF
APEROL SPRITZ • 10

Aperol | cava | sparkling water

LIMONCELLO SPRITZ • 10
Limoncello | cava | sparkling water

BELLINI • 8
Cava | perzik

NOTHING A COCKTAIL
CAN’T FIX

COCKTAILS
MOJITO • 10

Limoen | munt | rum

PORNSTAR MARTINI • 12
Passievrucht | vodka | vanille | cava

ESPRESSO MARTINI • 10.5
Vodka | vanille

STRAWBERRY DAIQUIRI • 10
Rum | aardbei | limoen

CLOVER CLUB • 10.5
Framboos | limoen | yuzu gin

AMARETTO SOUR • 10.5
Amaretto | citroen

PIÑA COLADA • 10.5
Rum | cocos | vanille | ananas

GIN & TONICS
HENDRICKS • 11

Komkommer | Fever-Tree Mediterranean

BOBBY’S • 11.5
Sinaasappel | Fever-Tree Clementine

HERMIT • 12.5 
Grapefruit | Dutch Coastel Gin

Fever-Tree Mediterranean

JUNO’S SPECIAL CITRUS • 10.5
Citrus | Fever-Tree Mediterranean

JUNO’S SPECIAL OISTER • 15
Citrus | rauwe oester

Fever-Tree Mediterranean

JUNO’S PINK STRAWBERRY • 11
Aardbei | Fever-Tree Raspberry

NO ALCOHOL
GIN & TONIC 0.0% • 8.5

MOJITO 0.0% • 8.5
ITALIAN SPRITZ 0.0% • 8.5



WINE IS ALWAYS
THE ANSWER

BUBBELS
LA BRAVA - CAVA BRUT							         6.5 34
Verkwikkend | aroma’s van groene appel en peer | fantastisch bij salades, pokebowls,
schaal- en schelpdieren 
LA BRAVA - CAVA BRUT ROSE							         6.5 34
Fris en fruitig | kracht van de Mediteraanse zee | fantastisch bij salades, pokebowls,
schaal- en schelpdieren
MOËT & CHANDON - CHAMPAGNE BRUT	  							        67.5
Topper van één van de bekendste Champagne huizen ter wereld 
NOA SPARKLING BIO - MOUSSEREND 0% 0,2 L	  							        7
Biologisch | No alcohol

WIT
POUR LE VIN - CHARDONNAY			    		    	             4.9     22
Energiek | fris | mandarijn | exclusive | heerlijk bij vis en salades 
NEBLA - VERDEJO							        5.6 26.5
Strakdroog | venkel | exotisch fruit | voortreffelijke begeleider bij vis, schaal- en schelpdieren 
MISTY COVE - SAUVIGNON BLANC 							        6.3 29.5
Geur van bessen, kruiden en meloen | tropisch fruit | passend bij gevogelte,
zeevruchten en salades 
LA CHABLISIENNE VENERABLES - CHABLIS CHARDONNAY 					      51.5
Topper voor de kenners | uitmuntend bij vis, schaal- en schelpdieren 
FREUDE - ZOET						                          4.6         20
Zoet | wit



WINE IS ALWAYS
THE ANSWER

ROOD
POUR LE VIN - MERLOT 							         4.9 22
Heerlijk kruidig | rood fruit | mooie ronde finish | passend bij kip, rood vlees & spareribs
BO UNICO - BOBAL 						       	  5.4 24.5
Soepel | elegant | scala van wilde vruchten | karakter volle afdronk | perfect te combineren met
gebakken vis en rood vlees
ZIN & LUSH - PRIMITIVO 						         	  6.3 29.5
Intense aroma’s van pruimen, rood fruit, koffie cacao en kruidige tonen | perfect bij rood vlees
NEBLA | TEMPRANILLO							                  7.5           37.5
Dieprode wijn met paarse tinten | aroma’s van rijp, rood fruit | lichte vanille smaak door de houtlagering
CHATEAU PINEY GRAND CRU - SAINT EMILION								         50.5
Diep robijnrode topper | Chateau wijn voor de échte kenner | tonen van rood en zwart fruit,
peperkoek en zoethout | voortreffelijke begeleider bij gevogelte, kalfsvlees en rundvlees

PORT
DOW’S - MASTERBLEND PORT						                  WHITE     4.5
						      RUBY    4.5

TAWNY    4.5

ROSE
POUR LE VIN - ROSE							              4.9          22
Expressieve geur van rood fruit | aardbei, framboos en bessen | dé metgezel van rood vlees zoals
steak tartaar, carpaccio en steak 
AIX - ROSE								         37.5
De trendsetter van nu | delicate tonen van mandarijnen, framboos en aardbei | heerlijk als aperitief,
of bij salades, schaal- en schelpdieren | AIX rose wordt door de Nederlandse wijnmaker Eric Kurver
gemaakt in zijn wijngaarden in de Provence 
ROCK ‘N ROLLE BABY - ROSE							        6.1 29.5
Subtiele, verleidelijke smaken | tonen van sinaasappelschil en grapefruit | the perfect all day rose



SOFTDRINKS
CHAUDFONTAINE 0,25L rood | blauw • 2.8

PELLEGRINO SPARKLING 0,75 L • 6.3
AQUA PANNA STILL 0,75 L • 6.3
COCA COLA regular | zero • 2.9

FUZETEA ICETEA sparkling | green • 3
FANTA - CASSIS - SPRITE • 2.9
BITTERLEMON - TONIC • 2.9

RIVELLA • 3
APPELAERE • 3.3

VERSE JUS D’ORANGE • 4.6

YOU LOOK LIKE
YOU COULD USE A DRINK

SPIRITS
MARTINI rood | wit • 4.5
JENEVER jong | oud • 4

BACARDI WIT • 4.5
RICARD • 4.5

CAMPARI • 4.5
GRAND MARNIER • 4.5

TIA MARIA • 4.5
LIKOR 43 • 4.5

AMARETTO DI SARONNO • 4.5
BAILEYS • 4.5

DRAM BUI • 4.5
COINTREAU • 4.5

COGNAC JOSEPH GUY • 4.5
CALVADOS - ARMAGNAC • 5.3

WHISKEYS
JAMESON • 5.5

JOHNNY WALKER RED LABEL • 5.5
JOHNNY WALKER BLUE LABEL • 12.5

OBAN • 8

HOT DRINKS
KOFFIE • 2.9
DÉCAFÉ • 2.9

CAPPUCCINO • 3.2
ESPRESSO • 2.9

LATTE MACCHIATO • 3.8
KOFFIE VERKEERD • 3.1

THEE keuze uit diverse smaken • 2.9
VERSE MUNTTHEE • 3.9

VERSE GEMBER-CITROEN THEE • 3.9
WARME CHOCOMEL • 3.3

SLAGROOM • 0.7

INTERNATIONAL HOT DRINKS
JUNO’S SPECIAL COFFEE • 9

IRISH COFFEE • 8.5
SPANISH COFFEE • 8.5
ITALIAN COFFEE • 8.5
FRENCH COFFEE • 8.5
BAILEY’S COFFEE • 8.5



PILSENER
BIRRA MORETTI • 3.3

BIRRA MORETTI SALE DI MARE • 3.8

MY FAVORITE DRINK
IS THE NEXT ONE

LAAG- OF NIET ALCOHOLISCH
AMSTEL RADLER 2% • 4.1

AMSTEL RADLER 0.0% • 4.1
HEINEKEN 0.0% • 4.1

AFFLIGEM BLOND 0.0% • 4.1
LIEFMANS 0.0% • 4.1

AFFLIGEM BELGISCH WIT 0.0% • 4.1

KRACHTIG & BLOND
AFFLIGEM BLOND • 5.2

WESTMALLE TRIPEL • 5.8
LA CHOUFFE • 5.7

GOUDEN CAROLUS HOPSINJOOR • 6.2
DUVEL • 5.7
ORVAL • 6.2

RIJK & DONKER
WESTMALLE DUBBEL • 5.5

ROCHEFORT 10 • 6.5
GOUDEN CAROLUS WHISKY INFUSED • 7.2

FRIS & FRUITIG
TEXELS SKUUMKOPPE • 5

AFFLIGEM BELGISCH WIT • 4.6
LINDEMANS KRIEK  • 5.2

LIEFMANS FRUITESSE • 4.5



VOOR IEDER WAT WILS
UITSMIJTER HAM & KAAS • 12

Op boerenbrood

UITSMIJTER SUR MER • 18
Op boerenbrood met gerookte zalm &

Hollandse garnalen

BOURGONDISCHE RUNDVLEES KROKETTEN • 12
2 kroketten van de Bourgondiër

mosterd | boerenbrood

ZEEUWSE KAASKROKETTEN • 13.5
2 st | ambachtelijke kaaskroketten van de
ambachterie | truffel mayo | boerenbrood

LUNCHTRIO VIS • 19.5
For those who can’t choose | boerenbrood

gerookte zalm | Noordzeesalade | cocktailsaus 
1 st garnalenkroket

VISPLATEAU • 23.5
Gerookte zalm | Hollandse garnalen | crevettes

Noordzeesalade | cocktailsaus

BOERENBROOD
NOORDZEESALADE • 12.5

GEROOKTE ZALM • 14
Kruidenkaas | kappertjes | rode ui

DUO VAN GEROOKTE ZALM • 17.5
& HOLLANDSE GARNALEN

2 toppers op 1 broodje! | cocktailsaus | rode ui

CARPACCIO • 14.5
100 gr dun gesneden black angus | kappertjes
pijnboompitten | rode ui | parmezaan | rucola

truffel mayo

LUNCHTIME
SERVED BETWEEN 12:00H - 16:00H



TO START WITH
AND HEALTHY TIME

STARTERS
FRIED SHRIMP GYOZA • 15

Sesam | soja

BURRATA • 15
Tomaat | pesto | rucola | veggie

SEAWEED KROKETTEN • 14.5
Wakamé salade | vegan 

BLACK ANGUS CARPACCIO • 14.5
100 gr dun gesneden angus beef | pijnboompitten

kappertjes | ui | rucola | truffelmayo | grana padano

STEAK TARTARE • 18
Eidooier| kappertjes | augurk | ui 

VITELLO TONNATO • 17.5
Dun gesneden kalfsmuis | tonijnmayo | rucola

kappertjes | grana padano

GARNALENKROKETTEN • 16
2 st | brioche brood | cocktailsaus

KREEFTENSOEP • 14
Huisgemaakt | vleugje cognac

PALING OP TOAST • 21
Brioche brood | wasabi crème | haringkaviaar 

huisgerookt op ambachtelijke wijze

TO SHARE (OR NOT)
BROOD VAN DE PLANK GREEK STYLE • 12  

Griekse dips | boerenbrood  

OESTERS 6 ST • DAGPRIJS
Naar gelang seizoen | rauw of gegratineerd 

TUNA CARPACCIO PIZZA STYLE • 18
Tonijn carpaccio | wasabi crème

sesam | krokante bodem

SALADS
SCAMPI • 21.5

Aardbei vinaigrette | granaatappel
pistache | couscous

GEITENKAAS • 17
Aardbei vinaigrette | granaatappel

pistache | couscous | veggie 

BOWLS
POKEBOWL • 20

Keuze uit: tuna | fried shrimps | fried chicken
fried avocado 

GREEK BOWL • 17.5
Couscous | feta | tomaat | komkommer | ui

tzaziki | olijven | veggie



MAIN
MUSHROOM WELLINGTON • 20

Veggie | grana padano 

HOUSE STEAK • 24.5
Grainfed rumpsteak | pepersaus | medium rare 

FLAT IRON STEAK • 27
Grainfed flat iron | truffelsaus | medium rare  

KIP YAKITORI • 20.5
Sesam | sweet & sour veggies 

ZEEUWS BUIKSPEK • 23
Traag gegaard | afgelakt met yakitori saus 

STEAK TARTARE XL • 25.5
Eidooier| kappertjes | augurk | ui 

SMOKEY SPARERIBS • 27.5
Pittige knoflook topping 

GAMBA’S A LA PLANCHA • 28.5
Kingsize gamba’s van de bakplaat 
look | citroen | groene kruiden 

BOUILLABAISE • 25.5
Diverse soorten vis | crevettes | Hollandse garnalen 

TONIJNSTEAK • 26.5
Tataki style | sesam | wasabi

SMOKED SALMON FILET • 27.5
Warm gerookt op ambachtelijke wijze | bearnaise saus

GOOD FOOD IS A
GOOD MOOD

JUNO’S SPECIAL
SURF & TURF • 36.5

Grainfed flat iron steak | kingsize gamba’s

EXTRAS ON THE SIDE
KAN ALLEEN BESTELD WORDEN IN

COMBINATIE MET ANDERE GERECHTEN

PORTIE FRIETEN • 4
Verse frieten | Vlaamse mayo

TRUFFEL PARMEZAAN FRIETEN • 6.5
Verse frieten | truffel mayo | grana padano

SALAD ON THE SIDE • 4.5
Aardbeien vinaigrette | pistache

granaatappel | couscous 

SERVED WITH
ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN

GESERVEERD MET VERSE FRIETEN, VLAAMSE
MAYONAISE EN BIJPASSENDE GROENTEN

CATCH OF THE SEASON
DAGPRIJS

Wisselende vangst van het seizoen



DESSERTS
CHOCOLATE MOELLEUX • 12

Vanille ijs | slagroom | rood fruit

WHITE CHOCOLATE CRÈME BRÛLEE • 12.5
Frambozen sorbet | rood fruit

PORNSTAR MARTINI TIRAMISU • 11
Passievrucht | vanille | lange vingers

GRIEKS TOETJE • 11.5
Baklava | yoghurt honing walnoot ijs

COFFEE ON ICE • 8
Koffie | vanille ijs | slagroom

BEST THINGS IN LIFE
ARE SWEET

THE PERFECT AFTER
DINNER DRINK

ESPRESSO MARTINI • 10.5 
Vodka | vanille

AMARETTO SOUR • 10.5
Amaretto | citroen

AMICI LIMONCELLO • 5
JUNO’S SPECIAL COFFEE • 9

IRISH COFFEE • 8.5
SPANISH COFFEE • 8.5
ITALIAN COFFEE • 8.5
FRENCH COFFEE • 8.5
BAILEYS COFFEE • 8.5




